AGENDA 2013

MARGO

ABRIL

MAIO

Portugal | 1 e 9:
Momento Cocktails
no Fantasporto,
Teatro Rivoli, Porto

Portugal | 4 - 14:
Peixe em Lisboa

Portugal |3:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,

Vender Melhor",
Murca

Portugal | 2:
Formagéo projeto
“Welcome by Taxi",
Escola de Hotelaria
do Porto

Portugal [8:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,

Vender Melhor",
Mercado do Peixe,
Aveiro

Portugal |13 - 17 :
Wines of Portugal
Challenge, Santarém

JUNHO

JULHO

AGOSTO

SETEMBRO

OUTUBRO

NOVEMBRO

DEZEMBRO

Portugal | 7 - 9:
GIESCO, Simpésio
Int. sobre Conducgéo
da Vinha, Univ. Porto

Espanha | Formagéo
Escolas Hotelaria

Espanha | Formagao
Escolas Hotelaria

Portugal |4:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,
Vender Melhor", Casa

d’Ouro, Porto

R.U. | 9: Seminario
para retalhistas, Bath

Portugal | 24 - 26:
2° Festival dos
Vinhos do Douro
Superior, Vila Nova
de Foz Coa

Portugal |24 - 26:

para HORECA,
Chester

Seminarios na
Expovinis, S. Paulo

R.U. | 9: Seminario R.U. | 24: Big Seminarios "Vinho do
para HORECA, Fortified Tasting, Porto. Saber Servir,
Londres Londres Vender Melhor", Vila
Nova de Foz Cda
R.U. | 9: Seminario Brasil | 25:

Franca | Formacéo
Escolas Hotelaria

Portugal |7:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,

Vender Melhor",
Quinta da Pacheca,
Cambres, Lamego

Brasil | 26:
Seminarios na
Expovinis, S. Paulo

Espanha | Formagéo
Escolas Hotelaria

Portugal |11:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,

Vender Melhor",
Pousada Paléacio do
Freixo, Porto

Brasil | 29:
Entronizagéo
Confraria do Vinho
do Porto, Rio de
Janeiro

Portugal |18:
Seminario "Vinho do
Porto. Saber Servir,

Vender Melhor",
IVDP Porto

R.U. | 29 e 30:The
Brighton Food and
Drink Festival

R.U. | 30: Seminario
para HORECA,
Edimburgo

Franca | Formacédo
Escolas Hotelaria

Espanha | Formagéao
Escolas Hotelaria

Franca | Formagao
Escolas Hotelaria







