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0 queacontece ao vinho
antes dechegara
garrafa? Muita coisa. No
Instituto dos Vinhos do
Douroedo Porto (IVDP) é
possivel perceber como se
garante o controloda
qualidade e quantidade
dosvinhos do Douro e do
Porto, como e
regulamentadoo
processo produtivo, como
setratadaproteccioe
defesa das denominacoes
deorigem Douroe Porto.
Esta éa missao do IVDP,
além da promocao dos
vinhos a nivel nacional e
internacional.
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A visita guiada
completa custa 5€
(dedutiveis numa compra
na loja) e o percurso inclui
onovo Centro
Interpretativo Porto &
Douro, 0s laboratérios, a
cidmara de provadoreseo
(também) novo Wine Bar.
Tudo comeca no Ceniro
Interpretativo, onde,
através deuma
COMUNICACAD Interactiva
emultimédia bastante
intuitiva, seexplicao
curso dovinhoa partir
da vinha atéao copo. Ha
mformacoes historicase
curiosidades sobrea

Regiao Demarcada do

Douro (e as trés sub-
-regloes), amais antiga
demarcacaoe

regulamentacao vinicola
para uma Denominacio
de Origem Controlada
(gracasao Marqueés de
Pombal, nos idos de 1756),
que pcupa uma area de
250mil hectares. Véem-se
objectosantigos ligadosa
regulacio, certificagioe
proteccdo; através do
toque, percebe-seas
texturas que diferentes
tipos de Porto provocam

na boca; desmistifica-se
aproblematica das
harmonizacoes cont
comida; fica-se a saber
em que mercados estao os
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vinhos do Douro e Porto
(em 124).

depois: a visita aos

fora, ndosepode
entrarjondesefaza

uma espécie de centro de
fisico-quimica. Nenhum
produto podeser vendido
antes de passar por aqui,
eissoincluiaaguardente
vinica que se juntaao
Vinho do Porto. As
garrafasenviadas para
analise sdo cobertas com
uma manga de plastico
preto e opaco, portanto é
tudo feito noanonimato,
parando haver favores,
Medigao doagticar e do
alcool, garantia de
seguranga alimentar,
analises das
caracteristicas
cromaticas, mineraise
microbiologicas sdo
alguns dos processos que
ACONTECEM NOS VATIoS
laboratorios. A taxa de

Mas o mais especial vermn

laboratérios (vistos por

certificaciio dos vinhos,
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reprovacaondo chega aos
2%. Oregime detotal
anonimatomantém-se na
cdmara de provadores,
onde se avaliaa limpidez,
acor, oaroma, o sabor, a
idade e eventuais defeitos,
eondese decide se o vinho
podeentrar na categoria
desejada pelo produtor
(0s niveis de reprovacio
ndo chegamaos 8%).
Haprovadores
destacados paraos
Vinhos do Porto, para os
do Douro, paraas
aguardentes vinicas
epara Moscatel.

Os provadoreseas
provadoras (60% sdo
mulheres) tém de vestir
bata branca e nao podem
usar perfume nem
champds com cheiro
parando obstruir a prova.
E sdosubmetidos a testes
constantes sem saberem,
inclusive para ver sea
avaliacao que fizeram
uma hora antes continuaa
ser a mesma (trabalho




