o

TRy TR =

S Y

TS E e TR

RS ey by e

TR SRR R SRR DO

(11)

(15)

(15)

(73)

(54)

{57)

i SRR e
% /DE COMERCIO
E INDUSTRIAS

Drecers Braners oot Regrtro o2 o Propeecnd bt

MINISTERIO DE COMERCIO E INDUSTRIAS

DIRECCION GENERAL DEL REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

CERTIFICADO DE REGISTRO

CERTIFICADO DE DENOMINACION DE ORIGEN No. 038-01

FECHA DE REGISTRO: 5 de marzo de 2013
SE CERTIFICA QUE MEDIANTE RESUELTO No. 15863
DE FECHA 10 de septiembre de 2013

SE HA CONCEDIDO A: la entidad Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, Ife;}”
organizada segGn las leyes de Portugal, con domicilio en Rua Ferreira Borges‘Q?;f
4050-253 Porto, Portugal, Representada por la Unidn Europea IR

LA DENOMINACION DE ORIGEN de la Repiblica de Portugal.

DENOMINADA: Porto / Port / Oporto

RESENA: Contenido de Alcohol: Entre 19% vol. y 22% vol., excepto vinos i
blancos secos que pueden presentar un min de 16,5% vol.
Apariencia fisica: Vino blanco o tinto.

Materia Prima: varieadades de uva: Donzelinho-Tinto, Marufo, Tinta-Francisca;’
Aragonez, Tinto Cd3o, Touriga-Franca, Touriga-Nacional, Donzelinho-Branco,~l'
Sercia, Folgasdo, Gouveio, Verdelho, Malvasia-Fina, Rabigato, Viosinho,
Cornifesto, Malvasia-Preto, Rufete,Tinta-Barroca, Arinto, Semillen, Cercial,

Biria, Vital, Moscatel-Galego-Branco, Samarrinho, Bical, Gouveio-Estimado, -~

Mourisco-de- Semente, Sous3o, Tinto-Bastardinha, Tinat-Carvalha, Touriga-Fémea, |
Ccbdega-de- Larinho, Gouveio-Real, Alvarelhdo, Casculho, Casteld, Concieira,

Lourela, Malvasia-Preta, Moreto, Pinot-Noirx, Baga, Cidadelhe, tinat-Tabuago, | -

Engomada, Tinta-Marting, Melra, Tinta-Penajdia, Tinto-sem-Nome, Avesso,
Barreto, Branco-Guimarfes, Ratinho, Estreito-Macio, Ferndo-Pires, Malvasia- -
Parda, Pé&-Comprido, Arinto, Pinheira-Branca, Praga, Rabigato-Moreno, Folgasdo,
Verdial-Branco, Alicante-Bouschet, Alvarelhdo-Ceitédo, Espédeiro, Petit-
Bouschet, Tinta-Aguiar, Tina-Mesquita, Tinta-Pereira, Tinta-Pomar, Roseira,

Varejoa, Batoca, Alvarelh3o-Branco, Branco-Especial, Chasselas, Malvasia-Rei, ~''' -

Mourisco-Branco, Touriga-Branca, Aramon, Carignan, Carrega-Tinto, Gongalo-
Pires, Grand-Noir, Grangeal, Mondet, Nevoeria, Patorra, Portugu@s-Azul, Preto-
Martinho, Santareno, S&%¢-Saul, Sevilh#o, Tinta-Lameira, Malandra, Tinta-FontééL
Nevoeira, Vvaldosa, Valente, Caramela, Carrega-Branco, Dona-Branca, Diagalveé
Jampal, Moscadet, Rabigato, Rabo-de-Ovelha, Sarigo, Tomarez ‘

AREA GEOGRAFICA: (de produccién, extraccién, transformacién o elaboracién del
producto que pretende distinguir la Denominacién de Origen): Subregionéé;
demarcadas de Baixo Corgo, Cima Corgo y Douro Superior, de la Regifén de la
cuenca hidrogrdfica del Duero, en el Nordeste de Portugal .

PRODUCTO: VINOS
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‘LA DENOMINACION DE ORIGEN FUE PRESENTADA EL 5 de marzo de 2013
i}‘SN FORMA DETERMINADA POR LA LEY, Y PUBLICADA EN EL BOLETIN DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

"“(44) 'No. 297 DEL 23 DE ABRIL DE 2013

‘Impreso por: YARINA A. CARREIRO C.
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- claro. Los aromas recuerdan a frutos secos y a madera; cuanto mds afiejo aea el

Tawny, Tawny Reserva, Tawny con indicacidn de envejecimiento (10 afios, 20 afios

R
T ey

RESUMEN L

La Denominacién de Origen “Porto / Port / Oporto" designa un vino licoroso . i
producido en la Regién Determinada del Duero, bajo condiciones derivadas de f"‘ i
factores naturales y de factores humanos. £l proceso de fabricacién, basado’ ‘en”
1a tradicién incluye la paralizacién de la fermentacién del mosto por la ad1c16n”
de aguardiente vinico (apagamiento), la mezcla de vinos y el envejecimiento.

Se distingue de los vinos comunes por sSus caracteristicas particulares: uﬁa\‘; :
enorme diversidad de tipos donde gorprende una rigueza e intensidad de aromas{   :
incomparables, una persistencia muy elevada tanto de aroma como de sabor, un: 0 i
volumen alcoh&lico elevado {generalmente comprendido entre los 19 y los 22% vol.

), una amplia gama de dulzores y gran diversidad de colores. Existe un conjunto
de designaciones que hacen posible la {dentificacién de log diferentes tipost§ lt
vino de Oporto. R

El color de los diferentes tipos de vino de Oporto puede variar entre el
retinto y el dorado claro, siendo posible todos los tonos intemedios (tinto, 
tinto-dorado, dorado y dorado claro). Los vinos de Oporto Blancos presentan G
tonos diversos (blanco p&lido, blanco zojizo y blanco dorado}, intlmamente
relacionados con la tecnologia de produccidn. Cuando envejecen en barricavg
durante muchos afios, los vinos blancos adquieren, por oxidacidn natural, una'
tonalidad dorada clara semejante a la de los vinos tintos muy afiejos.

En cuanto al dulzor, el wvino de Oporto puede ser muy dulce, dulce, semlseco o i
extraseco., El dulzor del vino es una opcién en la fabricacién, condicionada por '
el momento la interrupcién de la fermentacidn.

Los vinos de Oporto se pueden dividir en dos categorias segin el tipo de
envejecimiento, : I

Estilo Ruby . R q
Son vinos en los que se pretenden mantener su color tinto, mds o menos intenso,

y mantener el aroma afrutado y vigor e log vinos Jjévenes. En este tipo de')<‘ ﬁ
vinos por orden creciente de calidad, se incluyen la categorias Ruby, Reserva, yf
Late Bottled Vintage (LBV) Y Vintage. Los vincs de las mejores categorias, %

principalmente el Vintage, y en menor grado el LBV, podrdn ser guardados, ya que
envejecen bién en botella. Se aconsejan especialmente los LBV y los Vintage.

Estilo Tawny :
Obtenido mediante la mezela de vinos de grado de maduracién vairable, a través
del envejecimiento en barricas o toneles. Son vinos en los que el color presenta
evolucién, integréndose en las subclases de color tinto dorado, dorado o dorad

vino, estas caracteristicas se acent@ian més. Las categoriag existentes son~

30 afios y 40 aflos) y Colheita. Son vinos de mezclas de varias afladas, except
los Colheita, que se asemejan a un Tawny con indicacién de envejecimiento con, ‘el
mismo tiempo de envejecimiento.

cuando se embotellan estén listos para su consumo., Se aconsejan los vinoéfde
categorias Tawny con indicacién de envejecimiento y Colheita. :

Blanco -
El vino de Oporto blanco se presenta en varios estilos, relacionados con 1los
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REPﬁBﬂICA DE PANAMA - MINISTERIO DE COMERCIO E INDUSTRIAS

DIRECCION GENERAL DEL REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

RESUELTO No. 15863, PANAMA, 10 de septiembre de 2013

LA DIRECCION GENERAL DEL REGISTRO DE LA PROFPIEDAD INDUSTRIAL
en uso de sus facultades legales,

CONSIDERANDO:

Que el 5 de marzo de 2013, fue presentada la solicitud de registro de la
Denominacién de Origen denominada Porto / Port / Oporto, a través de la firma

“Vinhos do Douro e do Porto, I.P,, con domicilio en Rua Ferreira Borges 27,

' 4050-253 Porto, Portugal, organizada seglin las leyes de pPortugal, representada
: por la Unidn Europea, identificada bajo el nGmero No.038-01.

Que el sgolicitante aportd como prueba los siguientes documentos:

ZONA GEOGRAFICA

AREA GEOGRAFICA: (de produccién, extraccién, transformacién o elaboracién del
producto que pretende distinguir la Denominacién de Origen): Subregiones

.. .demarcadas de Baixo Corgo, Cima Corgo y Douro Superior, de la Regién de la
" cuenca hidrografica del Duero, en el Nordeste de Portugal

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

‘ contenido de Alcohol: Entre 19% vol. y 22% vol., excepto vinos blancos secos que
. pueden presentar un min de 16,5% vol.
Apariencia ffsica: Vino blanco o tinto.

Materia Prima: varieadades de uva: Donzelinho-Tinto, Marufo, Tinta-Francisca,

'5”fAragonez, Tinto Cdo, Touriga-Franca, Touriga-Nacional, Donzelinho-Branco,
;*gsercia, Folgas8o, Gouvelo, Verdelho, Malvasia-Fina, Rabigato, Viosinho,
‘Cornifesto, Malvasia-Preto, Rufete,Tinta-Barroca, Arinto, Semillon, Cercial,

8iria, Vital, Moscatel-Galego-Branco, Bamarrinho, Bical, Gouveio-Estimado,

" Mourisco-de- Semente, Sous#o, Tinto-Bastardinha, Tinat-Carvalha, Touriga-Fémea,
. C6dega-de- Larinho, Gouveio-Real, Alvarelhfo, Casculho, Casteld, Concieira,

Lourela, Malvasia-Preta, Moreto, Pinot-Noir, Baga, Cidadelhe, tinat-Tabuago,

. Engomada, Tinta-Martins, Melra, Tinta-Penajéia, Tinto-sem-Nome, Avesso, Barreto,
;L. Branco-Guimarfies, Ratinho, Estreito-Macio, Ferndo-Pires, Malvasia-Parda, Pé-
'l}”;Comprido, Arinto, Pinheira-Branca, Praga, Rabigato-Moreno, Folgasio, Verdial-
" " Branco, Alicante-Bouschet, Alvarelhio-Ceitd3o, Espadeiro, Petit-Bouschet, Tinta-

- Aguiar, Tina-Mesquita, Tinta-Pereira, Tinta-Pomar, Roseira, Varejoa, Batoca,
: l@'Alvarelhéo—Branco, Branco-Especial, Chasselas, Malvasia-Rei, Mourisco-Branco,
“]vTouriga—Branca, Aramon, Carignan, Carrega-Tinto, Goncalo-Pires, Grand-Noir,

Grangeal, Mondet, Nevoeria, Patorra, Portugués-Azul, Preto-Martinho, Santareno,
S%0-8aul, Sevilh3o, Tinta-Lameira, Malandra, Tinta-Fontes, Nevoeira, Valdosa,

. Valente, Caramela, Carrega-Branco, Dona-Branca, Diagalves, UJampal, Moscadet,
| Rabigato, Rabo-de-Ovelha, Sarigo, Tomarez

PRODUCTOS

" yINOS

ICAZA GONZALEZ~RUIZ Y ALEMAN en representacién de la entidad Instituto dos
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cerveza, frambuesa y fresa. En la boca gon suaves y agradables. Deben apre01arse
frescos o con hielo, pudiendo servirse también en diversos cécteles
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RESUELVE

PRIMERO DECLARAR protegida en la Repiblica de Panam&, la Denominacién de Origeﬂ
Porto / Port / Oporto, comec una Denominacién de Origen de 1la Repiblica .de
Portugal, para amparar VINOS. ‘

S8EGUNDO REGISTRAR Porto / Port / Oporto como una Denominacién de Origen de léﬁf‘

! Repiblica de Portugal, solicitada por la entidad Instituto dos Vinhos do, i
' Douro e do Porto, I.P., entidad organizada segin las leyes de la Republicaﬁ
de Portugal, representada por la Unién Europea. "

FUNDAMENTO DE DERECHO: Articulos 131 a 137-K de la Ley No 35 de 10 de mayo . = |
de 1996; modificados y adicionados por la Ley 61 del 5 de octubre 2012 i
Acuerdo por el que se establece una Asociacién entre Centroamérica y la,
it Unién Euro-gﬁ*y\sus Estades Miembros, ’

stro de la Propiedad Industrial, a. i.







