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EDITORIAL

Douro: honrar o legado, valorizar
0s viticultores e construir o futuro

Por: H4 datas que ndo se limitam a assinalar a passagem do tempo: convidam-nos a
Gilberto Igrejas
Presidente do Instituto
dos Vinhos do Douro

e do Porto, |.P.

reconhecer o caminho percorrido e a escolher, com lucidez, o futuro que quere-
mos construir. Em 2026, celebramos os 270 anos da Regido Demarcada do Douro
(RDD) e 0s 25 anos da inscricao do Alto Douro Vinhateiro na Lista do Patriménio
Mundial da UNESCO. Sdo marcos de uma histéria de trabalho e perseveranga,
que transformou um territério exigente num patriménio de valor universal.

Honrar este legado ndo significa apenas preserva-lo. Significa assegurar que o
Douro continua a gerar valor e rendimento e a manter vivas as suas comunida-
des. Perante os desequilibrios do mercado e a pressao sobre a viticultura, o Insti-
tuto dos Vinhos do Douro e do Porto, L.P. (IVDP, IP) tem procurado responder as
dificuldades mais imediatas, sem perder de vista as mudancas estruturais de que
aRegido necessita.

A destilacdo de crise de 2024 e 2025, a medida «Uvas para vinho para destilary,
areducdo do rendimento por hectare na vindima de 2024 e o trabalho desenvol-
vido no dmbito do ajustamento do potencial produtivo traduzem esse compro-
misso. Sdo instrumentos distintos, mas convergem num mesmo proposito: re-
duzir excedentes, contribuir para o equilibrio do mercado, defender o rendimen-
to dos viticultores e valorizar as DOP Porto e Douro.

Salvaguardar o Douro exige também preservar a autenticidade dos seus vi-
nhos. O controlo da entrada e permanéncia na Regido de produtos vinicos nio
abrangidos pelo Estatuto, o reforco da rastreabilidade, o acompanhamento dos
movimentos vinicos e a fiscalizacdo sdo essenciais para esse objetivo. O protoco-
lo celebrado com a Guarda Nacional Republicana e a articulacdo com a Autorida-
de de Seguranca Alimentar e Econdmica, a Autoridade Tributdria e Aduaneira e o
Instituto da Vinha e do Vinho, I.P. reforcam uma resposta coordenada a fraude e
as praticasilicitas. Defender as denominacdes de origem é proteger quem cum-
pre as regras e preservar a confianca de quem escolhe os nossos vinhos.

Mas proteger nao basta: é necessario valorizar. O Plano de Promogdo e Interna-
cionalizagdo de 2026, o Programa Plurianual de Promogdo Internacional e a par-
ticipagdo em ag¢des nos mercados externos reforcam a presenca dos vinhos do
Porto e do Douro, afirmando a sua origem, identidade e qualidade. Paralelamen-
te, os projetos ligados 4 adaptacdo as alteracoes climdticas e aos créditos de natu-
reza procuram preparar a Regido para novos desafios e para oportunidades asso-
ciadas a biodiversidade, a paisagem e aos servicos dos ecossistemas.

O futuro prepara-se igualmente através do estudo sobre a aptiddo da Re-
gido Demarcada do Douro para produzir aguardente destinada aos seus vi-
nhos licorosos e da conclusio do Plano de Acdo para a Gestdo Sustentavel e
Valorizagdo do Setor Vitivinicola da RDD. Desenvolvido com o contributo

y daProdugao, do Comércio e das instituigdes competentes, este trabalho de-
vera permitir identificar e estruturar medidas duradouras para o territério
e para a sua fileira vitivinicola.

E nesta capacidade de construir em conjunto que reside uma das maiores forcas
da Regido. No Conselho Interprofissional do IVDP, IP, Producio e Comércio de-
monstram que diferentes perspetivas sio compativeis com a procura de conver-
géncia nas matérias essenciais. Prossegue o trabalho de identificagdo de solucoes
responsaveis, equilibradas e sustentaveis para o Douro.

A aprovacao, por unanimidade, de 76 000 pipas de mosto a beneficiar para a
vindima de 2026 constitui um sinal dessa capacidade de convergéncia.

Aos 270 anos, 0 Douro nio celebra apenas a sua histéria. Reafirma a vontade e a
capacidade de continuar a construi-la.
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Cada lote candidato as denominacoes de origem Porto ou Douro passa por
analises especificas. Em 2025, a unidade analisou cerca de dez mil amostras

Laboratorio do IVDP, IP garante a
identidade e a seguranca dos vinhos

Quando uma garrafa de vinho
do Porto ou do Douro chega ao
mercado com o selo de garantia,
existe um longo trabalho que co-
mecou muito antes do engarrafa-
mento. A vinha, a parcela, as
castas, a producao declarada e os
movimentos do vinho ficam re-
gistados. S6 depois desse percur-
so é que um lote pode ser apre-
sentado ao Instituto dos Vinhos
do Douro e do Porto, I.P. (IVDP,
IP) para certificacdo.

A Unidade Laboratorial é uma
das pegas centrais do processo.
Verifica se o vinho cumpre os
requisitos aplicdveis a denomi-
nacdo e a categoria solicitadas
pelo agente econémico, cumpre
as regras nacionais e europeias,
respeita os limites de seguranca
alimentar e apresenta as caracte-
risticas proprias das denomina-
¢oOes de origem Porto e Douro.

Natalia Ribeiro, vice-presiden-
tedoIVDP, IP, explica que o labo-
ratorio acompanha o produto
“desde o inicio da certificacdo e
aolongodasuavida”. O Instituto
pode voltar a estudar o vinho
quando existem pedidos de ex-
portacdo, davidas de consumido-
res, acOes de fiscalizacdo ou ne-
cessidade de confirmaraautenti-
cidade de uma garrafa.

O processo comeca ainda na vi-
nha, mas no laboratério inicia-se
quando o agente econdmico en-
trega quatro amostras represen-
tativasdolote. Uma garrafa segue
para a Unidade Laboratorial e
outra para a Unidade de Andlise
Sensorial. A terceira fica guarda-
danoIVDP,IPparaumaeventual
contra-andlise. A quarta é selada
e permanece na posse do produ-
tor ou da empresa, podendo ser
usada em caso de recurso.

As amostras recebem um nu-
mero de processo e circulam
sem a identificacdo da empresa.

Este anonimato mantém-se até

ao final da avaliacdo. Ana Mar-
tins, chefe da Unidade Laborato-
rial, explica que “as unidades
Laboratorial e de Analise Senso-
rial trabalham de forma inde-
pendente e emitem pareceres
separados”. A decisdo final per-
tence ao diretor de Servigos Téc-
nicos e de Certificacdo. “Se uma
das avaliac¢Oes for negativa, o
produto nio pode ser certifica-
do”, acrescenta Natdlia Ribeiro.

AnaMartinssalienta que “a cer-
tificagdo passa pela avaliacio da
conformidade do produto” pe-
rante osrequisitos definidos para
cada tipo de vinho. Nio existe,
por isso, uma andlise igual para
todos. Um Douro jovem, um Por-

to Vintage ou um vinho do Porto
com mais de 80 anos tém carac-
teristicas e exigéncias diferentes.
Olaboratorio verifica, entre ou-
tros parametros, “o teor de al-
cool, o acucar, aacidez e a presen-
ca de conservantes autorizados”.
O di6xido de enxofte, por exem-
plo, pode ser usado, mas apenas
dentro dos limites legais. Num
vinho muito velho podem ainda
ser pesquisados “metais como
cobre ou chumbo”, porque “as
praticas de adega e os materiais
usados ha muitas décadas nao
eram os mesmos de hoje”.
“Fazemos uma primeira anali-
se que nos da o cartdo de identi-
dade do vinho”, prossegue Ana
Martins. Depois dessa leitura

geral, os técnicos avancam para
ensaios mais especificos, esco-
lhidos de acordo com a catego-
ria, a idade e as caracteristicas
do produto. Basta um requisito
obrigatério ndo ser cumprido
para existir reprovacao na com-
ponente laboratorial.

Entre as desconformidades
mais frequentes encontram-se
“valores de alcool que nao corres-
pondem a designacio pretendida
e, nosvinhos do Douro, teores de
di6xido de enxofre acima do per-
mitido”. Um vinho apresentado
como Grande Reserva, por exem-
plo, precisa de cumprir requisitos
proprios e de ser também aprova-
do na prova sensorial.

Em 2025, passaram pela unida-

de cerca de dez mil amostras, que
deram origem a mais de 330 mil
resultados. A maioria estd ligada a
certificacdo, mas o laboratério
também trabalha no controlo, na
investigacdo aplicada e na presta-
cdode servicosaoutras comissoes
vitivinicolas, empresas e clientes
externos.

O laboratério existe desde 1933
e conserva uma memoria analiti-
ca rara. Os resultados estdo em
suporte digital desde 1993, mas o
Instituto guarda também registos
anteriores em papel. Esta infor-
macao permite comparar colhei-
tas, estudar a evolu¢ao dos vinhos
e responder a pedidos sobre lotes
antigos que ainda seguem para
exportacao.

“Quanto melhor conhecermos
os nossos produtos, melhor os
conseguimos defender”, resume
Ana Martins. Esse conhecimento
é usado para confirmar a autenti-
cidade, antecipar problemas e
proteger as denominagoes de ori-
gem contra falsificagoes ou utili-
zagOes indevidas.

A Unidade Laboratorial esta

acreditada segundo a norma in-
ternacional ISO/IEC 17025. Isso
significa que os métodos, os equi-
pamentos, os técnicos e os resul-
tados obedecem aregrasreconhe-
cidas internacionalmente. Um
boletim emitido no IVDP, IP po-
de, porisso, ser aceite em diferen-
tes mercados.
Para o produtor, este trabalho pro-
tege o valor do vinho e a reputa-
¢do da regido. Para o consumidor,
nota Ana Martins, a vantagem é a
de que “a garrafa corresponde ao
que esta escrito no rétulo, tem a
origem anunciada e chega ao copo
em condicOes de qualidade e se-
guranca”. Como sublinha Natélia
Ribeiro, por tras do selo encon-
tram-se “o sensorial, o analitico,
osdadoseavinha”. e
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A certificacao dos vinhos do Porto e do Douro € sustentada
por uma avaliacao sensorial rigorosa e independente, com
ensaios acreditados pela norma internacional ISO/TEC 17025

Camara de Provadores
garante a qualidade
dos vinhos antes
da certificacao

Antes de receber a certificacio
comovinhodo Portoouvinhodo
Douro, cada lote tem de demons-
trar, através da avaliacdo senso-
rial, que corresponde a categoria
solicitada pelo agente econémi-
co. Nao basta cumprir os requisi-
tos analiticos determinados no
laboratério. E também necessa-
rio confirmar o aspeto visual, o
aroma, o sabor e a perce¢ao global
de qualidade.

Esse trabalho pertence a Unida-
de de Analise Sensorial do Insti-
tuto dos Vinhos do Douro e do
Porto, LP. (IVDP, IP) e a sua Ca-
mara de Provadores. No ambito
da certificacdo e do controlo, esta
Unidade avalia vinhos tranqui-
los, vinhos licorosos, espuman-
tes, aguardentes e outros produ-
tos abrangidos pelas denomina-
¢Oes de origem Porto e Douro e
pela Indicacdo Geografica
Duriense. Também presta servi-
oS a outros agentes econdmicos
e entidades de varias regides viti-
vinicolas nacionais.

Manuel Lima, chefe da Unidade
de Analise Sensorial, considera
esta avaliacdo "fundamental” pa-
ra "garantir que os vinhos coloca-
dos no mercado correspondem,
do ponto de vista sensorial, as
caracteristicas esperadas para a
categoria anunciada no rotulo".

Tendo em vista a certificacdo, o
agente econémico apresenta o
lote ao IVDP, IP e indica a catego-
ria pretendida. Os provadores
efetuam uma avaliagdo técnica
seguindo métodos definidos, va-
lidados e continuamente moni-
torizados. Observam primeiro o
aspeto visual. Depois analisam o
aroma, o sabor e a percecdo global
de qualidade. O objetivo é verifi-
car se ndo existem defeitos per-
cetiveis e se o produto apresenta
as caracteristicas minimas exigi-
das para a categoria pretendida.

Manuel Lima explica que "se
todos os parametros da analise
visual, olfativa, gustativa e da
percecio global de qualidade esti-
verem garantidos, o lote obtém
parecer favoravel da Camara de
Provadores". Essa aprovacao ain-
danio corresponde a certificacio
final. O lote tera igualmente de
cumprir os requisitos da Unidade
Laboratorial.

A Cémara de Provadores dispde
atualmente de 17 provadores
qualificados. O processo de sele-
¢do e qualificacdo de um prova-
dor para a avaliacdo dos vinhos e
aguardentes da Regido Demarca-
da do Douro é particularmente
exigente. Envolve vdrias etapas
de formacao, a prova de centenas
de amostras e umaavaliacdo rigo-

rosa do desempenho individual.
Ap6s a qualificacio, os provado-
res continuam sujeitos a forma-
¢do continua, complementada
pelo contactoregular com vinhos
de outras regides vitivinicolas
nacionais e internacionais, per-
mitindo manter uma perce¢io
atualizada da evolucao dos estilos
e das tendéncias do mercado.

A Camara de Provadores do
IVDP, IP realiza as suas avalia-
¢Oes sensoriais no dmbito da
acreditagdo segundo a norma in-
ternacional ISO/IEC 17025. De
acordo com Manuel Lima, foi o
primeiro laboratério de andlise
sensorial a obter esta acreditacio,
em 1999. A norma exige a valida-
¢do e o controlo das condicoes
ambientais da sala de prova (tem-
peratura e humidade), dos méto-
dos utilizados, da qualificagdo e
monitorizac¢do continua do de-
sempenho individual dos prova-
dores e do painel na sua globali-
dade, bem como do tratamento
estatistico dos resultados produ-
zidos. "Procuramos manter a cre-
dibilidade, o rigor e a robustez da
nossa atuacao", afirma o respon-
savel, para "garantir imparciali-
dade e idoneidade técnica".

As amostras chegam a Unidade
de Anilise Sensorial identifica-
das apenas por um numero de

processo. Os provadores desco-
nhecem o produtor e a empresa
que solicitou a certificacdo. Este
anonimato é essencial para ga-
rantir a imparcialidade da avalia-
cdo e assegurar que todos os
agentes econémicos sao tratados
de forma equitativa.

O juri de prova é normalmente
constituido por cinco provadores
e todas as decisoes sdo tomadas
por maioria de pareceres. Contu-
do, quando, por exemplo, trés
provadores emitem parecer favo-
ravel e dois entendem que o vi-
nho ndo retne qualidade sufi-
ciente, ou vice-versa, a decisio
fica pendente de confirmacio.
Nesses casos, a amostra volta a
ser apresentada numa nova ses-
sdode prova, geralmente perante
um juri de composicio diferente.
Os pareceres obtidos nas duas
sessoes sao considerados em con-
junto para a decisao final, refor-
cando a robustez, a consisténcia
e a fiabilidade da avaliacdo.

Manuel Lima esclarece que "sd
quando existe uma maioria sufi-
cientemente consistente" é emi-
tido um "parecer favoravel". Se,
apos a repeticdo da prova, persis-
tiruma forte divergéncia de pare-
ceres (empate), o vinho ndo é
aprovado pela Camara de Prova-
dores. Na davida, prevalece sem-
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4 Entusiastas
do vinho

do Porto
reinem-se
amesa para
uma viagem
pelos aromas
e sabores

€ Trabalho dos
especialistas
incide sobre
as varias
categorias

de vinho

do Porto

pre a protecdao da Denominacio
de Origem.

Quando um agente econémico
nio concorda com a decisdo da
Camara de Provadores do IVDP,
IP relativamente a DOP Porto, a
DOP Douro ou a IGP Duriense,
pode recorrer para o respetivo
6rgao de recurso — a Junta Con-
sultiva de Provadores — onde o
vinho é novamente avaliado. As
Juntas Consultivas do Porto e do
Douro sdo constituidas por repu-
tados endlogos da Regido Demar-
cada do Douro.

A Camara de Provadores traba-
lha igualmente em estreita arti-
culacdo com as Juntas Consulti-
vas do Porto e do Douro, promo-
vendo a harmoniza¢do perma-
nente dos critérios sensoriais e a
definicdo das fronteiras senso-
riais paraas diferentes categorias.
Este trabalho conjunto contribui

o

|
A
I

parasalvaguardar a credibilidade,
a coeréncia e o prestigio das de-
nominacoes de origem Porto e
Douro e da Indicacio Geografica
Duriense.

A experiéncia acumulada per-
mite acompanhar a evolugdo da
qualidade. Manuel Lima assinala
uma "evolucao técnica notavel"
nos vinhos do Douro, sobretudo
"nos altimos 15 a 20 anos". Des-
taca que os vinhos com altera-
cdes ou defeitos surgem hoje
com muito menor frequéncia do
que no passado, enquanto a qua-
lidade média dos lotes apresenta-
dos para certificacdo tem vindo a
aumentar de forma consistente.

No vinho do Porto, a evolugdo
passouigualmente pelainovacao
e pela valorizacdo de lotes muito
antigos. A criacdo das categorias
50 Anos, Very Very Old e, mais
recentemente, 80 Anos abriu es-

4 Manuel Lima - Chefe
da Unidade de Analise
Sensorial do IVDP, IP

paco para colocar no mercado vi-
nhos de enorme complexidade.

Depois de 26 anos de prova pro-
fissional, Manuel Lima continua
a encontrar vinhos capazes de o
surpreender. Alguns vinhos do
Porto com mais de 80 anos apre-
sentam "uma concentracao ex-
traordinaria, sustentada por um
equilibrio e uma complexidade
impares". Sdo vinhos que classifi-
cacomo "inesqueciveis". Para ele,
continua a ser "um privilégio po-
der avalia-los".

Para os produtores, a exigéncia da
Camara de Provadores do IVDP, IP
representa uma importante sal-
vaguarda do valor coletivo das
denominacdes de origem. Uma
garrafa com problemas ndo preju-
dica apenas a empresa que a colo-
cou no mercado; pode afetar a
confianca dos consumidores em
toda a regido. Ao avaliar cada lote
antes da certificacdo e a0 acompa-
nhar o controlo apds a certifica-
¢do, a Unidade de Analise Senso-
rial protege quem produz de acor-
do com os padrées qualitativos
exigidos e reforca a confianca dos
consumidores, garantindo que os
vinhos certificados correspon-
dem aos elevados padroes de qua-
lidade associados as denomina-
¢Oes de origem Porto e Douro e a
Indicacdo Geografica Duriense. ®
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Vendas, existéncias, producao e areas de vinha ajudam a
definir a quantidade de mosto destinada a vinho do Porto

Pré-comunicado de
vindima transforma os
numeros em apoio a decisao

Antes de o Conselho Inter-
profissional do Instituto dos
Vinhos do Douro e do Porto, I.P.
(IVDP, IP) decidir a quantidade
de mosto que podera ser desti-
nada a producdo de vinho do
Porto, osrepresentantes da Pro-
ducio e do Comércio recebem
um retrato atualizado da Regido
Demarcada do Douro.

Esse documento chama-se
Pré-Comunicado de Vindima e
é preparado pelo Gabinete de
Estudos e Economia do IVDP,
IP.Criadoem 2022, o Pré-comu-
nicado retine informacio sobre
areas de vinha, colheitas, pro-
ducdo, vendas, existéncias, pre-
¢os e evolucio dos mercados.

Cristina Melo, coordenadora
dogabinete, explica que o docu-
mento fornece “informagao
prévia ao comunicado de vindi-
ma”. Nao fixa a quantidade de
mosto generoso a produzir,
nem substituiadecisdo dos con-
selheiros. A sua funcio é dar-
-lhes uma base comum e atual.

A quantidade de mosto desti-
nada a vinho do Porto tem efei-
tos diretos nos viticultores e
nas empresas. A Producdo pro-
cura geralmente uma autoriza-
¢do mais elevada, porque as
uvas destinadas a Porto tém
maior valoriza¢do. O Comércio
pondera as vendas, as existén-
ciaseaquantidade que conside-
ra capaz de comprar. E neste
equilibrio que os nimeros se
tornam essenciais.

Cristina Melo salienta que “o
trabalho de base do gabinete éa
recolha, o tratamento e a divul-
gacdo de toda a informacio es-
tatistica relativa a regido e aos
vinhos”.

O gabinete acompanha a irea
plantada, as parcelas aptas as
denominacoes de origem, a
quantidade de mosto colhida, o

vinho produzido, as vendas em
Portugal e no estrangeiro, os
precos, as existéncias e a di-
mensio das exploracdes. Anali-
sa também a comercializacio
por mercados e a evolugao das
empresas.

A informacao apresentada re-
sulta de dados recolhidos a par-
tir de documentos entregues
ou submetidos pelos agentes
econdémicos do setor, junto dos
diferentes servigos do IVDP, IP.

Parte das estatisticas é publica
e pode ser consultada nosite do
instituto publico. A outra fica
na area reservada aos operado-
res, que acompanham com
atencdo os volumes, 0s precos e
os mercados.

Cristina Melo explica que, em
periodos de quebra das vendas,
é ainda mais importante traba-
lhar com os dados mais recen-
tes. Uma alteracdo ocorrida em
maio ou junho pode pesar na
discussdo sobre a quantidade a
produzir. Por isso, o gabinete
procura fechar a informacao o
mais perto possivel da reunido
do Conselho Interprofissional.

Os nimeros permitem ainda
acompanhar a estrutura da re-
gido. Osregistosatuaisapontam
paracercade43.600 hectaresde
vinha (40.810 aptos a produzir
denominagoes de origem Porto
e Douro) e 17.800 exploradores.
Adreamantém-serelativamen-
te estavel, masdiminuiontme-
ro de pequenos viticultores.

O gabinete conserva ainda
séries estatisticas antigas, al-
gumas com origem nos pri-
meiros anos do Instituto do
Vinho do Porto. Esses regis-
tos permitem comparar a
atualidade com outras fases
do setor e perceber como evo-
luiram as vendas, as exporta-
¢Oes e os mercados. @

o

Fiscalizacao
segue o vinho da
vinha a garrafa

A preparacio da vindima
nao depende apenas das es-
tatisticas. Os dados preci-
sam de corresponder a reali-
dade davinha, das adegase
do mercado. Essa verifica-
cdo pertence a Diregao de
Servicos de Fiscalizacdo e
Controlo.

Alfredo Silva, diretor des-
tes servicos, explica que o
trabalho “comeca na vinha
e acaba na linha de engarra-
famento”. O IVDP, IP con-
trola “a classificacdo das
parcelas, as castas, o estado
produtivo, se hd ou ndo
granjeio” e outros elemen-
tos que servem de base a
autorizacdo de producio.
Antes da vindima, cada viti-
cultor recebe a respetiva au-
torizacao de producio, de
acordo com as parcelas e os
quantitativos autorizados.
Durante a colheita, o Institu-
to “reforca as equipas no ter-
reno, verifica os registos de
entrada de uvas e realiza con-
trolos nas estradas para dete-
tar uma eventual entrada ir-
regular de uvas ou mostos de
fora da Regido Demarcada”.
Depois da vindima, a Decla-
racdo de Colheita e Produ-
cao abre as contas correntes
com as quantidades apura-
das. A partir desse momen-
to, podem existir movi-
mentos, vendas ou altera-
¢Oes de categoria, mas o vo-
lume inicial ndo aumenta
depois da declaracao.

Para leitura integral
do Pré-comunicado
AREA DE VINHA - 2025 de Vindima 2026
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A REGIAO DEMARCADA DO DOURO (RDD) - EVOLU(;[\O DE AREAS DE VINHA, COLHEITAE PRODU(;I"\O
AREA DE VINHA (HA)
ANO A-F(*) APTAADO NAO APTAADO SEM ENQUADRAMENTO DO EM REESTRUTURACAO TOTAL
2021 33188 40.765 852 1.550 732 43899
2022 33.283 40963 687 1546 648 43845
2023 32964 40585 839 1555 833 43813
2024 33.089 40771 711 1553 706 43741
2025 33121 40.810 734 1546 554 43643
(*) ndo inclui area em reestruturacdo nota: areas em 31 de dezembro
AREA DE VINHA (HA) POR CLASSE DE PARCELA
ANO A B C D E F G H | Total
2021 10.536 8.032 10170 7515 4148 1942 803 455 298 43899
2022 10.527 8.037 10141 7572 4129 1919 766 470 284 43.845
2023 10603 8.055 10139 7.520 4124 1870 753 476 273 43813
2024 10621 8.067 10144 7475 4110 1848 738 460 278 43741
2025 10.630 8.026 10102 7464 4.099 1865 734 456 266 43643
COLHEITA (MOSTO EM PIPAS DE 550 LITROS)
ANO APTO A PORTO APTO ADOURO APTO A MOSCATEL APTO A DURIENSE APTO AVINHO TOTAL VARIACAO (%)
2021 104.262 151134 5.623 473 2732 264.225 29,5
2022 115954 108.491 8.235 516 1.385 232.582 -12,0
2023 104.239 141.776 6.029 581 2372 254.997 96
2024 89.956 173.585 5103 961 3.034 272.640 6,9
2025 74.740 97.300 5.744 376 136 178.295 -34.6
PRODUCAO (VINHO EM PIPAS DE 550 LITROS)
ANO PORTO DOURO MOSCATEL DURIENSE VINHO TOTAL VARIACAO (%)
2021 132.267 139.034 7173 1221 14.005 293.700 27,9
2022 l46.727 101.927 7.965 893 7.325 264.838 -98
2023 131702 131693 7567 891 11.985 283.838 72
2024 113633 159.725 6.442 1253 16.237 297.291 47
2025 93431 85149 7283 939 11409 198210 -333
Nota: a partir de 2018, espumante incluido na respetiva DO/IG
BALANCO DA CAMPANHA 2024/2025
MOSTO GENEROSO AUTORIZADO - COEFICIENTES UNITARIOS POR CLASSE DE PARCELA (LITROS/HA)
CLASSE DE PARCELA 2021 2022 2023 2024 2025
A 1890 2104 1.886 1633 1364
B 1860 2.070 1856 1607 1.342
C 1701 1894 1697 1470 1228
D 1654 1841 1650 1429 1194
E 1418 1578 1415 1225 1.023
F 586 652 585 506 423
VINHO DO PORTO (PIPAS)

. SALDO DA VINDIMA NA POSSE % NO TOTAL PRODUZIDO
ANO (N) QUANTIDADE AUTORIZADA (MOSTO) PRODUCAO (VINHO) DA PRODUCAO (EM 15 DE JANEIRO N+1)
2021 104.000 132.267 4252 3.2%
2022 116.000 l46.727 8.091 5,5%
2023 104.000 131702 7628 5,8%
2024 390.000 113.633 8.545 7,5%
2025 75.000 93431 8.554 9,2%

PRECOS MEDIOS DE VINDIMA (PONDERADOS PELA QUANTIDADE) EM €/PIPA

ANO (N)

2021
2022
2023
2024
2025

PRECO MOSTO GENEROSO (ATE 15 DE NOVEMBRO ANO N)

TOTAL
996
1.003
1.006
1.017
996

CVG - Comerciantes de Vinho Generoso

VINHO DO PORTO (PIPAS)

ANO
2022
2023
2024
2025
2026 (*)
2026 (**)

A% CvpP VG TOTAL
28 1036 932 1.051
07 1057 920 1100
04 1065 907 1124
10 1068 912 1104
-20 1054 871 1.097
CVP — Comerciantes de Vinho do Porto
VENDAS EFETIVAS (*) EXISTENCIAS INICIAIS
127104 536.865
119180 553.004
116.265 564.378
115.850 560.728
111.592 535.839
110.753 535.839

(*) em 20286 as vendas correspondem ao Total Anual Mével (TAM - tltimos 12 meses) em maio
(**) em 20286 as vendas correspondem ao Total Anual Mével (TAM - Ultimos 12 meses) em junho

A%
00
47
22
-18
-06

PRECO VINHO GENEROSO (ATE 15 DE JANEIRO ANO N+1)

Cvp VG
1051 1059
1088 1134
1124 1129
1110 907
1108 868

CAPACIDADE DE VENDAS
170712
176.809
181.665
181.063
173110
173110

PRECOS MEDIOS DE VINDIMA

(PONDERADOS PELA QUANTIDADE) EM €/PIPA
ANO  PRECOMOSTO APTO A DOURO
2021 471

2022 526

2023 496

2024 438

2025 513

SALDO CAPACIDADE DE VENDAS

43.608
57.629
65.400
65.213
61.518
62.357

34,3%
48,4%
56,3%
56,3%
55,1%
56,3%

A%
100
117
-55
-116
17,0
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Interior do Museu do Douro, no Peso da Régua Saldo Nobre e Biblioteca do IVDP, IP no Porto

Arquivos, fotografias, livros, rotulos, filmes e objetos contam
mais de um seculo de historia. Uma nova rede digital devera
tornar este patrimonio mais facil de consultar

Gabinete do Conhecimento
e Inovacao abre a memoria
do Douro ao publico
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Entrada do edificio da Delegacio do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I.P., no Porto

O Instituto dos vinhos do
Douro e do Porto, L.P. (IVDP, IP)
nao guarda apenas dados sobre
vinhas, producio, certificacio e
vendas. Ao longo de décadas, re-
uniu também documentos, foto-
grafias, livros, mapas, rétulos,
filmes e objetos que contam uma
parte importante da histéria da
Regido Demarcada do Douro.

Apreservacio e divulgacio des-
se patrimonio cabe ao Gabinete
do Conhecimento e Inovagéo.
Jodo Carvalhais, coordenador
deste departamento do IVDP, IP,
explica que o servico tem a res-
ponsabilidade de “armazenar,
controlar e preservar” o vasto ar-
quivo histérico do antigo Institu-
to do Vinho do Porto e do atual
IVDP, IP, bem como a biblioteca
e 0 arquivo fotografico.

A missdo ndo se limita a guar-
dar. O gabinete estd também a
“inventariar, classificar e digitali-
zar” materiais para que possam
ser “estudados e conhecidos” por
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investigadores, produtores e es-
tudantes. “Nao queremos ter tu-
do fechado em armarios ou guar-
dado num sétdo, queremos pro-
mover através de exposicdes e
outros eventos”, resume Joao
Carvalhais.

O patrimoénio encontra-se ho-
je repartido por varios locais.
Uma parte da documentacgiao
encontra-se depositada junto
de uma entidade especializada,
em condicOes adequadas de ar-
mazenamento e conservagao. O
arquivo historico entre 1933 e
2003 esta depositado no Museu
do Douro. No IVDP, IP perma-
nece documentac¢io mais re-
cente e material que ainda pre-
cisa de ser tratado.

Uma das prioridades é con-
cluir o inventario do periodo
situado entre 2003 e 2011. Nos
anos seguintes, a reducio do
uso de papel e a criagdo de re-
gistos digitais alteraram a for-
ma de guardar a informacdo. O

Documentos e publicacdes do arquivo histérico do IVDP, IP

gabinete procura agora organi-
zar o arquivo fisico, acumula-
do durante décadas, e o arqui-
vo digital que cresce todos os
dias.

Sérgio Almeida, também do
Gabinete do Conhecimento e
Inovacdo do IVDP, IP, explica
que este trabalhonio serve ape-
nas para preservar a memoria
da instituicdo. E, sobretudo,
uma forma de proteger “a me-
moria da propria regido, das
pessoas, dos vinhos e dos agen-
tes econémicos”. Como o Insti-
tuto acompanha a atividade vi-
tivinicola desde 1933, os seus
“documentos mostram deci-
soes, crises, transformacoes e
modos de trabalhar que marca-
ram o Douro”.

Oarquivo histérico retine regis-
tos de varios organismos, nomea-
damente do Instituto do Vinho
doPorto, do Grémio dos Exporta-
dores de Vinho do Porto, da Coo-
perativa dos Funciondrios daque-

le instituto e da Comisséo de Vi-
ticultura da Regido Demarcada
do Douro, entre outros.

Alguns documentos sio ante-
riores a criagdo do Instituto do
Vinho do Porto e ultrapassam ja
o0s cem anos. Esta riqueza podera
sustentar, segundo Sérgio Almei-
da, uma futura “classificacdo do
arquivo como patriménio de in-
teresse histérico nacional”.

A biblioteca é especializada no
vinho do Porto, nos vinhos do
Douro e na regido. Inclui obras
técnicas e literarias de autores li-
gados ao territério, como “Mi-
guel Torga, Alves Redol, Agustina
Bessa-Luis, Jodo de Aradjo Cor-
reia, entre outros, além de publi-
cacOes editadas pelo préprio Ins-
tituto, como estudos cientificos,
cadernos de estatistica e traba-
lhos sobre as demarcacoes pom-
balinas e marianas.

O arquivo fotografico da Casa
Alvao é uma das partes mais pro-
curadas. As imagens, muitas de-

las realizadas na década de 1940,
documentam vindimas, traba-
lhos agricolas, adegas, transporte
de vinho e a vida das populagoes.
Museus, investigadores, estu-
dantes e autores de livros pedem
regularmente autorizagio paraas
utilizar.

O espdlio inclui ainda rétulos
histéricos aprovados para garra-
fas de vinho do Porto, antigos
equipamentos de laboratérioe da
Céamara de Provadores, publica-
cOes, gravuras, pecas de arte e
amostras da Enoteca Historica.
Existem também filmes de pro-
mocao do vinho do Porto e do
Douro conservados pela Cinema-
teca Portuguesa através de proto-
colo.

Entre os materiais mais espe-
ciais encontra-se um antigo
mapa do Douro atribuido ao
Bardo de Forrester, com anota-
cOesa lapis. Ha ainda documen-
tacdo ligada as escavagdes ar-
queolégicas da Fonte do Milho,
naRégua, apoiadas pelo Institu-
to do Vinho do Porto entre as
décadas de 1940 e 1950.

O patriménio do IVDP, IP nio
se resume a papéis e fotografias.
O edificio do Instituto, no Porto,
o Solar dos Vazes, azulejos finan-
ciados para estacoes ferroviarias
e varias obras artisticas fazem
também parte desta histéria.

O passo seguinte passa pela
criagdo da Rede de Arquivos Viti-
vinicolas do Porto e Douro, de-
senvolvida em articulacdo com o
Museu do Douro. A ideia é reunir,
numa plataforma comum, regis-
tos pertencentes a diferentes
instituicdes.

“Bastara ter um computador e
um navegador para pesquisar e
aceder a toda a informacao”, ex-
plica Jodo Carvalhais. O utiliza-
dor podera encontrar um docu-
mento mesmo sem saber se estd
guardado no IVDP, IP, no Museu
doDouroounoutraentidade que
venha a integrar a rede.

Adigitalizacdo ndo substituia
conservagao dos originais, mas
aumenta muito a possibilidade
de os conhecer e estudar. Parao
Gabinete do Conhecimento e
Inovacao, preservar o passado
ndo é guardar coisas antigas por
obrigacio. E dar ferramentas a
regido para compreender a sua
historia, afirmar a sua identi-
dade e transmitir s novas ge-
ragdes o valor construido por
quem trabalhou no Douro an-
tes delas. @
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Wine Enthusiast distinguiu a qualidade dos vinhos,
a paisagem, a hospitalidade e a inovacao. Gilberto Igrejas
recebeu o galardao em Nova lorque

Douro recebe préemio
de Regiao Vinicola

< WINE ENTHUSIAST-——

WINE STAH

AW ARDS

Internacional do Ano

SIROF THE YEAR
DOURO VALY, PORTHGAL

O Douro foi distinguido como | estimulo a melhoria da qualida- € Gilberto
Regido Vinicola Internacionaldo | de, da sustentabilidade e do eno- Igrejas,
Ano nos Wine Enthusiast Wine | turismo. presidente
Star Awards 2025, um dos mais | A Wine Enthusiast apresenta o do IVDP, IP,
prestigiados galarddes mundiais | Douro como a maior regido mon- recebe em
do setor vitivinicola. Gilberto | tanhosa de producio de vinhos Nova Iorque
Igrejas, presidente do Instituto | de qualidade domundo e destaca o prémio de
dos Vinhos do Douro e do Porto, | acombinacdo entre asvinhasem Regido Vinicola
LP. (IVDP, IP), recebeu o prémio | socalcos, orio, os olivais e 0s pro- Internacional
em Nova Iorque, em representa- | dutoresde vinhodoPortoe DOC do Ano
¢dodos viticultores, produtorese | Douro. A publicacido salienta ain-
restantes agentes da regiao. da a evolucdo das dltimas quatro

A categoria oficial, atribuida pe- | décadas, durante as quais os vi-
la revista norte-americana Wine | nhostranquilos ganharam proje-
Enthusiast, reconhece a melhor | ¢do internacional sem apagar a
regido vitivinicola internacional | tradi¢do do vinho do Porto.
fora dos Estados Unidos. O pré- | A Comissao de Coordenagao e
mio foianunciadoemoutubrode | Desenvolvimento Regional do
2025 e entregue na 26.2 gala dos | Norte recebeu o prémio como
Wine Star Awards, realizada no | uma vitéria de toda a regido. Para
The Glasshouse, em Nova Ior- | a CCDR-N, a distin¢do valoriza o
que. trabalho de geracoes de produto-

Segundo o IVDP, IP, a distingdo | res, endlogos e viticultores e re-
reconhecea consisténciaqualita- | for¢a a projecio internacional do
tiva dos vinhos durienses, o pa- | Norte, associando o Douro a qua-
trimoénio cultural e paisagistico,a | lidade, autenticidade, sustenta-
capacidade de acolhimento e a | bilidade e inovacdo.
inovacdo desenvolvidapelasem- | OIVDP,IP dedica o reconheci-
presas da Regido Demarcada do | mento a quem trabalha diaria-
Douro. mente navinha, nasadegasena

Gilberto Igrejas consideraqueo | comercializacdo dos vinhos. A
prémio “honra o trabalho de ge- | instituicdo assume agora o com- - A galados :
racoes que moldaram socalcos, | promissode continuara promo- Wine Star Doj;ﬁ VALLEY, PORTUGAL
cuidaram vinhas e preservaram | ver no pais e no estrangeiro o Awards, no The
um saber-fazer” hoje presente | patrimonio e os vinhos de uma Glasshouse, e 0s
nos vinhos DOC Douro e na | regido que transformou uma vinhos do Porto
identidade do vinho do Porto. | paisagem dificil num dos no- e do Douro
Para o presidente do IVDP, IP, o | mesmaisreconhecidos do setor apresentados
galarddo deve também servir de | mundial. e na ceriménia
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OPINIAO

Por:

Pedro Machado
Secretario de Estado
do Turismo, Comércio
e Servicos

Ter um bom produto

ndao e suficiente

A viticultura no Douro tem uma
inegavel tradicdo, sendo responsa-
vel pela existéncia da paisagem
unica do Alto Douro Vinhateiro, e
por notaveis produtos vinicos, co-
mo o Vinho do Porto. Qualidade
também ndo falta; no mais recente

Concurso de Vinho de Bruxelas o

Douro trouxe 32 medalhas de Ou-
ro e seis medalhas Grande Ouro,
representando mais de 20%
dos premiados nacionais.
Mas qualidade parece ja nao
ser suficiente. As geragdes
mais jovens mantém-se, por
vezes, afastadas do vinho,
afirmando que a cultura ba-
quica é emproada, reserva-
da a ambientes demasiado
formais e que é necessario
um alto conhecimento téc-
nico para apreciar verdadei-
ramente o produto.
Adicionalmente, 0s novos
habitos requerem novos pro-
dutos, adaptados ao estilo de
vida atual mesmo que desafian-
tes das ortodoxias do setor co-

mo vinhos para beber com gelo ou
vinhos de baixo, ou nenhum, teor al-
coolico.

Se da parte do produto, os produ-
tores tém estado atentos as ten-
déncias e alguns encontram-se dis-
postos a inovar constantemente,
refrescando a tradicdo, na parte do
conhecimento, a rede de escolas do
Turismo de Portugal tem formado
um vasto conjunto de profissio-
nais, sendo a entidade responsavel
pela formacao de escangoes. S6 nos
altimos 5 anos, mais de 500 for-
mandos concluiram o curso, com
uma alta taxa de empregabilidade
para servicos de restauracao, hote-
laria e enoturismo, para entidades
que atingiram, ou almejam atingir,
um posicionamento mais elevado
dos seus servicos.

Mas o posicionamento de produto
num segmento alto, ainda que de
modo claramente justificado, pode
estar a dificultar o acesso dos novos
consumidores a um mercado que,
no futuro, dependera do seu envol-
vimento.

Isto porque, apesar de os nume-
ros do consumo de vinho em Por-
tugal parecerem indiciar um cres-
cimento no consumo, 0s mesmos
devem ser vistos com cautela, uma
vez que sdo fortemente impacta-
dos pelo crescente turismo, ndo
refletindo necessariamente o con-
sumo nacional.

E se é importante dar a conhecer o
que bem se faz em Portugal aos nos-
sos visitantes, ndo é menos impor-
tante que nds proprios sejamos ver-
dadeiros consumidores e embaixado-
res da riqueza vitivinicola nacional.

Ser4, por isso, essencial inovar tam-
bém na forma de comunicar adap-
tando-a aos novos publicos, e aqui os
escancoes, as lojas especializadas e
até a grande distribuicdo podem ser
responsaveis pela desmistificagdo
dos preconceitos, com a mensagem
clara de que, com a devida modera-
¢d0, ha sempre um vinho para cada
momento, tornando o que bem se
faz no Douro e nas outras regides do
pais acessivel e compreensivel aos
varios estratos de consumidores.

Criada em 1756, a mais antiga regiao demarcada e regula-
mentada do mundo assinala a data a 10 de setembro, no Dia

&> SABIAQUE...

A Regiao Demarcada do Douro
celebra 270 anos em 2026?

do Vinho do Porto. A celebracdo integra o programa Douro

AN 2050, que marca também os 25 anos do Alto Douro Vinhatei-
ro como Patrimodnio Mundial, assinalados a 14 de dezembro.

O ciclo prolonga-se até junho de 2027, com o Concours Mon-
dial de Bruxelles no Douro, em maio, e a apresentacdo do Livro
Verde Douro 2050. Promovido pela CCDR-Norte, CIM-Douro

e Liga dos Amigos do Douro Patrimdnio Mundial, decorre sob
0 Alto Patrocinio do Presidente da Republica.




