NOTA TECNICA
ACUCARES TOTAIS

ViNHOSs DOP DOURO -2008 / 2015

Introducdo / enquadramento

De acordo com o regulamento (CE) n2 607/2009, os aclcares totais integram a lista das analises
fisico-quimicos obrigatdrias para o exame analitico dos produtos abrangidos por indicacdao de
origem. Os acguUcares totais sdo expressos em frutose e glucose e incluem a sacarose
eventualmente presente no caso dos vinhos frisantes e dos vinhos espumantes. Esta definicao
veio substituir o conceito de acgulcares redutores, anteriormente utilizado, que para além da
glucose e frutose compreende outros aglcares residuais ndo fermentesciveis (D-galactose, L-
arabinose; D-xilose, D-ribose, L-ramnose....)

O conhecimento do teor de acucares do vinho para além do interesse tecnolégico e sensorial é
fundamental para as mencdes indicativas do teor de acglcares que figuram na rotulagem (Reg.
(CE) n2 607/2009, Anexo XIV).

No vinho, a dogura é provocada por agucares origindrios da uva, como a glucose ou a frutose,
sendo a sensacdo realgada por alcoois resultantes da fermenta¢do como o etanol (quando nao
se encontra em concentragdes muito elevadas), ou o glicerol.

Neste trabalho foram tratados os resultados de agucares totais obtidos nos processos iniciais de
certificacdo (registos) aprovados dos vinhos “tranquilos” DOP Douro, tendo sido excluidos
vinhos com caracteristicas particulares, como os Colheita Tardia, espumantes, assim como os
Moscatel do Douro e os IG Duriense.

Atendendo a que a determinacdo dos agucares totais s6 se iniciou de um modo regular nos
inicios de 2013; entendeu-se que, para este estudo, s deveriam ser incluidos vinhos da colheita
de 2013 e seguintes; com exceg¢do dos vinhos das colheitas de 2016 e de 2017, uma vez que
ainda existem poucos dados referentes a estes vinhos. O periodo da andlise ficou assim fixado
entre as colheitas de 2013 e 2015.

Os resultados de Acucares Totais foram obtidos pelos métodos acreditados de cromatografia
em fase liquida -HPLC (MIVDP57) ou por o método enzimatico, espectrofotometria de UV/Vis
(MIVDP96).
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Apresentacao de valores

VINHO BRANCO
Distribuicao dos valores de acucares totais (g/l) (2013-2015)

\ 0.6 g/l -> 593 ocorréncias
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Valores percentuais por classe de dogura e ano (g/l) (2013-2015)
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Média agucares totais (g/l) por ano

2013 2014 2015

Média acgucares totais (g/l) por designacao complementar e por ano
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VINHO ROSADO

Distribuicao dos valores de acucares totais (g/l) (2013-2015)

\ 0.6 g/l -> 101 ocorréncias
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Valores percentuais por classe de dogura e ano (g/l) (2013-2015)
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VINHO TINTO

Distribuicao dos valores de acucares totais (g/l) (2013-2015)

\ 0.6 g/l -> 1944 ocorréncias
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Média acucares totais (g/l) por ano

1,13

2013 2014 2015

Média agucares totais (g/l) por designacao complementar e por ano

Des. Complementar @ MNivel 1 @Nivel 2 @ Nivel 3

2012 1.2 1.1 0.9
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Elaborado por: Direccdo de Servigcos Técnicos e de Certificacdo

Em: dezembro 2017
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