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Da ampla seleccao de vinhos de qualidade que a Casa Agricola Roboredo Madeira tem
eI repouso nas suas caves, Bardo da Cunha e Oliveira Azevedo criaram um lote de
2004 para ser o vinho comemorativo do 10° aniversrio das Coisas do Arco do Vinho.
Com o sugestivo nome BOCA, este vinho foi concebido a partir das castas Touriga
Nacional (70%) ¢ Tinta Roviz (30%), tendo estagiado 12 meses em barricas de
carvalho francés. BOCA alia a sofisticacao e a exuberancia aromdtica da Tinta Roriz
ao corpo, complexidade e frescura da Towiga Nacional. BOCA ¢é um anagrama das
iniciais de Barao da Cunha ¢ Oliveira Azevedo, fundadores e sécios-gerentes das Coisas

do Arco do Vinho.
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Arco do vinho, 10 anos

m tempo de comemoracao de

estoicos dez anos de actividade

estd a garrafeira Coisas do Ar-

co do Vinho. Assim, jd no pré-

ximo dia 23 de Setembro, pelas
17 horas, apresentagao e prova de vi-
nhos com destaque para os que foram
especialmente engarrafados para co-
memorar esta efeméride: Hero da Ma-
choca Grande Escolha 2001, com a
presenca do produtor, Hero do Casta-
nheiro (Artur Oliveira) e do enélogo
responsavel (Anténio Saramago),
Carm Boca 2004, com a participagdo
do produtor, Casa Agricola Reboredo
Madeira e responsdveis pela enologia
(Rui Madeira e Jodo Matos). Este vi-
nho resultou de um lote escolhido por
Bardo da Cunha e Oliveira Azevedo,
fundadores e sécios gerentes das Coi-
sas do Arco do Vinho, com 70% de
Touriga Nacional e 30% de Tinta Ro-
riz. Estagiou 12 meses em barricas de
carvalho francés.

Boca ¢ um anagrama das iniciais

de Barao da Cunha e Oliveira Azeve-
do. Serd ainda apresentada a brochura
comemorativa do 10.” Aniversario e a
entrada é livre. A festa continua tam-
bém no dia 27 deste més, das 11 as 20
horas, com um acicate especial: des-
conto de 15% em todos os produtos a
venda na loja.

Finalmente, a 29 de Setembro, pe-
las 20 horas, e a decorrer na sala Ca-
moy do Centro Cultural de Belém, es-
td na agenda um jantar de vinhos com
os produtores e enélogos Alvaro de
Castro (Dao) e Dirk Niepoort (Douro),
que apresentardo algumas novidades,
nomeadamente os tintos Qt.” Pellada
05 (Dao), Pape 05 (Ddo), Redoma 04
(Douro) e Dado 04 (Dao/Douro). Ain-
da um destaque extra para o Niepoort
Colheita 1996 (um lote especialmente
engarrafado para esta efeméride). En-
tre outros convidados, destaque para
Antonio Barreto, autor do prefdcio da
brochura comemorativa do 10.° Ani-

versdrio. O preco por pessoa é de 45 €.
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