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Beneficio

Com base num cadastro antigo, que anali-
sou solos, climas, produtividade, altitude,
vinhas, foi atribuida a cada parcela de ter-
reno uma determinada aptidao para «be-
neficiar» os seus mostos, através da adi-
cao de aguardente, que o transforma em
Vinho do Porto. O prego a que os produto-
res vendem as uvas depende da quantida-
de e qualidade registadas no seu cartédo
de beneficio. Uma pipa com beneficio po-
de ser vendida a mil euros, cinco vezes
mais que se for para vinho de mesa.

Consumo

Os ingleses, tradicio-
nalmente os princi-
pais consumidores
de categorias espe-
ciais, preferem-no co-
mo digestivo, a sepul-
tar uma boa refeicao.
Os franceses com-
pram enormes quanti-
dades de Porto cor-
rente e usam-no como aperitivo. Os ameri-
canos descobriram-no quando a Wine
Spectator atribuiu a nota maxima (100) a
dois Vintage de 94 (Taylor e Fonseca) e be-
bem-no a potenciar o prazer de um bom
charuto. Tradicionalmente, um Vintage €&
uma excelente companhia para um Serra
amanteigado. E esta a entrar na moda be-
ber um tawny refrigerado a acompanhar

alguns pratos, como, por exemplo, um
«vol au vent» de marisco.

Copo

O copo histérico era o mais pequeno na
mesa. Para resolver este problema, e aju-
dar a relancar o consumo, os exportado-
res encomendaram a Siza Vieira o dese-
nho do novo copo oficial, que ganha ao tra-
dicional em dignidade, altura, imagem e
capacidade — bebe-se mais, o que ébom
para o negocio.

LBV
O Late Bottled Vintage (LBV) é o Vintage
dos pobres. E um vinho de uma s6 colhei-
ta, boa mas nao o suficiente para ser de-
clarada Vintage. Como o préprio nome in-
dica, é engarrafado entre 0 4.° e 0 6.° ano
apos a vindima.

Lei do Terco

Os empresarios do sector costumam gra-

cejar dizendo que & mais facil abrir um
banco do que uma empresa de Vinho do
Porto. Tém alguma razéo, porque a Lei do
Tergo obriga a pesados investimentos em
stock. Esta lei, assinada por Salazar, pre-
tende forcar as companhias a deixarem
envelhecer os vinhos, ao decretar que ape-
nas podem vender anualmente o maximo
de um terco do vinho que tém em stock.

Idade

Aideia de que o Porto melhora com aidade
é errada. Com excepgéo dos Vintage e dos
LBV, que nao se devem beber logo apés
terem sido engarrafados, todas as outras
categorias de Porto estdo prontas a ser
consumidas a partir do momento em que
sdo comercializadas e nao ganham quali-
dade (pelo contrario) se as guardarmos.

Origem

O Vinho do Porto foi inventado por acaso,
algures no século XVIII, quando os produ-
tores comegaram a adicionar uns 20 litros
de aguardente por pipa aos vinhos do Dou-
ro exportados para Inglaterra, para eles
n&o azedarem na viagem maritima. A re-
ceita resultou ao gosto dos consumidores
britanicos e nascia assim um vinho unico.

Porto

Produzido no Douro, armazenado e enve-
lhecido nas caves de Gaia, o vinho deve
muito pouco ao Porto — para além do bap-
tismo. O contrario nao e verdade. O Porto
deve ao vinho de que é padrinho o essen-
cial da sua notoriedade internacional bem
como o facto de ter sido o grande motor
do seu desenvolvimento comercial e in-
dustrial no fervilhante século XIX.

Porto ténico

Este cocktail € uma bela opcao para um
fim de tarde quente. Copo alto, uma dose
de Porto Branco Seco, trés de agua toni-
ca, dois cubos de gelo e uma casca de li-
mao. E se quiser mesmo sofisticar, adicio-
ne um folha de hortela.

Rabelos

Até aos anos 60 (a ultima viagem de um
barco rabelo estd documentada num
magnifico filme assinado por Manoel de
Oliveira), na Primavera, os Vinhos do Porto
viajam de barco até aos armazéns frios e
escuros de Gaia, depois de terem atraves-
sado os rigores do frio Inverno duriense.

Dicionario do vinho do Porto

Agora, os rabelos fundeados no Douro
sdo apenas uma atracgéo turistica. Todos
0s anos, por altura do Séao Joao, a Confra-
ria do Vinho do Porto organiza uma movi-
mentada regata que enche o rio de colori-
do e as margens de espectadores e curio-
Sos.

Ruby

E um Porto corrente, jovem, fresco e pujan-
te, que vai buscar o nome a sua cor (ver-
melho vivo), que conserva por ndo esta-
giar em madeira.

Tawny

Deve a cor ambarina (aloirado é a tradu-
cao de tawny) ao envelhecimento em cas-
cos. A idade que os tawnies datados (10,
20, 30 40 anos) indicam no rétulo refe-
re-se a idade média dos lotes de vinho
que estado na sua origem. O estagio prolon-
gado em madeira nao soé transforma a
cor, mas também o paladar — o alcool
que se sente nos rubis esvai-se com o tem-
pPo nos tawnies, mais doces e suaves.

Vinhas

As vinhas do Douro estao plantadas em so-
los xistosos nos socalcos esculpidos outro-
ra por emigrantes galegos nas margens
dorio, criando uma paisagem unica, que a
UNESCO declarou patriménio da Humani-
dade. Alguns séculos depois, os galegos
voltaram ao Douro, mas agora como pa-
trdes e ja controlam 10% da producéo.

Vintage

E o Rolls Royce dos Portos. Vinho de uma
sé colheita («vintage», em inglés), que a
exigente Camara de Provadores do Institu-
to do Vinho do Porto concorda em decla-
rar excepcional. E engarrafado entre o se-
gundo e o terceiro ano apods a vindima.

Visitas

A maioria das casas esta aberta a receber
visitas, que por norma sao gratuitas e in-
cluem a prova de um branco, um ruby e
um tawny. As caves situadas a beira-rio co-
bram a entrada mas esse montante pode

ser descontado na compra de vinho. o4
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