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EL CORTE INGLES

“Chef” José Avilez concebeu “combinacoes
ideais” para acompanhar o Vinho do Porto

SERGIO PIRES
F| JOSE FERREIRA

O El Corte Inglés promoveu, na passa-
da semana, uma harmonizacao de Vinho do
Porto, apresentando pratos propositadanien-
te concebidos para o efeito pelo “chef” Jose
Avilez.

“Fole-gras’ com flor de sal ¢ pimenta
| rosa e bombons de chocolate negro foram as
| sugestoes para acompanhar os nectates do

ocutei fazer as receitas que seriam

s ideais para o Vinho do Porto,

misturando mtu:gao € técnica”, sublinhou o

! “che(‘" que mnda revelou o prazer que teve

mente re aiizégé’es deste tipo.”
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