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A Sogrape adaptou
uma roda de aromas
no seu sitio para que,
€M Casa € Com amigos,
aprovadevinhos seja

divertida e didactica.
Por Edgardo Pacheco

O VINHO CHEIRA A GOIABA ou a
manga, a flor de laranjeira ou a li-
chias? Sabe a tostas, a feno ou a pe-
dra lascada? Se para os especialis-
tas as certezas na prova nao exis-
tem, aos consumidores todas as
duvidas sao permitidas. Dai que
aSogrape tenha adaptado no
sitio www.sogrape.pt a
conhecida roda de aro-
mas para os Consumi-
dores aprenderem a
provar os vinhos ea
confrontar as opi-
nides com a descri-
¢ao técnica do end-
logo da empresa.
Em termos téc-
nicos, a roda em
causa apresenta a
descricao de aromas
e sabores mais ou me-
nos conhecidos: come-
¢a nas denominadas fami-
lias de aromas (tipo frutado
ou quimico) e termina em indi-
cadores pormenorizados (tipo
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Guias que também ensinam
Com as feiras dos vinhos chegam
também novas edicdes dos guias
classicos e uma ou outra novidade.
Entre os primeiros, destaque para os

maga, péssego ou acetona).
Utilizemos, para exemplificar
todo o processo, o novo branco Vi-
nha Grande, de 2005. Perante a
roda de aromas e com um copo
adequado que terd sido agitado e
aproximado ao nariz, terd de,
numa primeira fase, perceber se
estd perante aromas florais ou fru-
tados. Partindo do principio de que
se terd inclinado para estes ulti-
mos, e bem assim clicou no sector
frutado, fard um cerco maior aos
referidos aromas. Isto &, terd de se
decidir entre frutos de pomar, tro-
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Vinhos de Portugal 2007, de Joao
Paulo Martins (D. Quixote, € 15) e 0
Anudrio de Vinhos 2007, de Jodo
Afonso (Cotovia, € 16). Novidade
este ano é um pequeno guia que

picais ou citrinos (os outros nao

contam neste caso), para, depois

\ de rodar o copo pela segunda ou

terceira vez, perceber se os aromas

sao de maga, anands, manga, li-
mao ou outros.

Com todos os campos
marcados para os aromas,
faz-se o mesmo para os
sabores. E uma vez fina-

lizado o exercicio se-

gue-se a prova dos

nove: a confrontagao

das opinides amado-
ras com a andlise do
profissional. m

branco é uma
novidade.
Custa€9

A primeira fase da pro-

va consiste na detec-
¢ao dos aromas, que
deverdo ser marcados
(clicados) na pagina.

Seque-se
0 mesmo
exercicio
paraaiden-
tificacdo
dos sabores
do vinho.

Finalmente, procure a fun¢do “seleccdo dos
endlogos” e vera no ecrd o confronto entre a
sua opinido e a dos técnicos da Sograpre, as quais

serao registadas com cores diferentes,

apresenta (e esse é 0 seu nome) 225
Vinhos. Entre € 2 e € 5, de Anibal
Coutinho (Civilizacdo € 6,99 ), obra
oportuna que explora a relacdo qua-
lidade-preco no sector dos vinhos.
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