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De cor muito densa,
extraordinariamente
aromadtico, é denso na
boca e tem sabor forte
a fruta madura

inhamos combinado pas-

sar um serao, gozando os

prazeres da conversa e da
lareira.

Sobre a mesa baixa, ao lado
das pilhas de revistas, livros e
cds, perfilavam-se tagas com
nozes e améndoas que tranqui-
lamente iamos abrindo, lancan-
do as cascas para a lareira que
as consumia em coloridas laba-
redas. “ O que vamos beber
agora?” perguntou um deles.

Ignorando os pedidos dos
chas, whiskys, gins, o anfitrido
propés algo que deixou o gru-
po desconcertado — “Nao! Hoje
vai ser Vinho do Porto”. Que
ndo apreciavam, que era uma
bebida de velhos, que era coisa
s6 de Natal, que |hes fazia lem-
brar as cristaleiras “mofentas”
da av6 Margarida... o coro de la-
mentacoes era geral.

O Jodo permaneceu inabala-
vel e foi buscar a garrafa, que
abriu nesse mesmo momento.
Trouxe também copos de pé,
que, para a maioria, pareceram
grandes demais, habituados
que estavam a ver servir Vinho
do Porto em célices de dimen-
soes ridiculas.

Serviu o seu préprio copo e
fez passar a garrafa, em circulo,
pela esquerda, cumprindo o an-
tigo ritual.

Desconfiados, cada um foi
servindo o copo com fraca con-

UM PO

viccdo. Chegou o momento de
provar.

O primeiro a reagir foi o Luis
- "Olha, na verdade é bem me-
lhor do que eu julgava”. Aos
poucos todos se foram renden-
do. E ndo era caso para menos.
O vinho servido foi um dignissi-
mo Quinta do Portal Vintage de
2003. De cor muito densa, ex-
traordinariamente aromatico, é
denso na boca e tem sabor for-
te a fruta madura.

Sendo o Jodo um bom apre-
ciador, perante a pujanca do sa-
bor decidiu ir buscar uma tabua

de queijos azuis, cuja combina-
¢do resultou em pleno. Fica-
mos também a saber que um
vinho destes ganha ainda em
ser guardado na cave, ja que o
tempo lhe trard mais delicadeza
e harmonia. Uma adverténcia
ficou todavia para os menos es-
clarecidos: guardar Vinho do
Porto, somente antes de o abrir.
Depois, devera consumir-se nos
dias seguintes. O velho habito
de ter uma garrafa aberta du-
rante meses ou mesmo anos, é
a melhor forma de garantir que
nao se vai gostar. A
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