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Provas José Gomes Bandsira

Duas estreias
do Ao Douro

S,

Gongalo Sousa Lopes, viticultor &

Rui Cunha, endlogo dao vida a G&R
Consultores, com sede no Porto e que,
em menos de uma década, se tornou
um marco de qualidade para diversos
vinhos, sobretudo durienses. Rui Cu-
nha, responséavel por alguns dos me-
Thores vinhos recentes do Douro (Valle
Pradinhos, Romeu, Campo Ardosa e
Ardosino, entre outros) é wm endlogo
da geragao que se afirmou no final da
década passada e também um dos
seus nomes mais prestigiados.
AG&R', sem vinhas proprias, s6 ém
2004 optou por escolher e comprar
uvas, tendo igualmente arrendado al-
gumas parcelas, cuja evolugéo foi
acompanhando. Foram essas uvas se-
leccionadas que entraram no lagar
para os seus vinhos de estreia, o Se-
cret Spot e 0 Sedna Reserva, dois “tin-
tos" de 2004 e que hoje propomos. Ex-
tremamente bem feitos, reflectem,
pelo seu perfil bem estruturado, o sa-
ber e a exigéncia com que foram pro-
duzidos. Apesar dos graves proble-
mas com que o Douro se debate, tem
sido pela via da inovagédo e do rigor,
ainda longe de ser predominante, que
aregifo conseguiu resistire elevar-se
diante dos mercadas nacional e inter-
nacional.

Retnem-se nestes dois vithos da
G&R Consultores alguns aspectos
singulares. As cepas, de castas tradi-
cionais durienses, que deram origem
a0 Secret Spot tém mais e 70 anos e
fornecem, cada uma, menos de 200
gramas de uvas. A ‘G&R’ resume isso
muito bem: “para um leigo seria uma
vinha abandonada”. A esplendorosa
satide com que o vinho nos encanta
assenta na capacidade e no empenho
daequipa que o fez. Lagar, pisa a pé,
estégio de 14 meses em barricas no-
vas. Ano foi bom para a vinha. Um
“Dourc” excelente, intenso de core de
aromas varios, macio e harmonioso
naboca, com corpo, fruta e persistén-
cia. Tem 13,5% de grau dlcool e anos a
sua frente. Enchidas (em Margo)
2.650 garrafas.

O Sedna, de uvas seleccionadas do
Vale da Vilariga, das castas Tinta Ro-
riz, Tinto Cédo e Tinta Barroca, de vi-
nha com 60 anos, teve pisa a pé e pat-
te dele estagiou 12 meses em carva-
lho. Ao todo, 6:133 unidades. Tem
13% de grau alcool. O tempo em gar-
rafa val amaciar-lhe a madeira, reve-
lando e moldando melhor os seus aro-
mas. Enologia de grande qualidade e
inovagéao para estes sabores maduros
~deboasuvas e estivais. Bom corpo.
Saboroso e longo, anuncia longevida-
de. Esté excepcional.

Secret Spot Tinto 2004
(prego: cerca de 45 euros)

Sedna Tinto Reserva 2004
(prego: derca de 10 suros)

.. Contacto: 228 331047; e-mail:
199@vizzavi.pt
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