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Provas José Comes Hand

Novidades
para o Natal

A Quinta do Estanho, no vale do rio Pi-
nhéo, data da demarcagdo pombalina.
Desde longe pertenca da familia Queiroz
Cardoso, prestigiou-se com vinhos que the
deram quase uma centena de distingées
emtodoomundo. Isto, sd nos tltimos vin-
te anose, desde entdo, como produtor-en-
garrafador. Lembrern-se os belissimos Vin-
tage de 1991, 1996 e 2000 e ainda o exce-
lente Tawny 40 Anos. Para assinalaradata
(1986-2006) lancou hé pouco o Quinta do
Estanho Porto 20 Anos, um belo tawny
que envelheceu muito bem. Aromas com
notasde améndoa e aveld, marcados pelo
‘terroir’ proprio, de cariz granitico, num
equilibrado conjunto de sabores muitos
atraentes. Bonito, afinado e limpo. Muito
bom. Preco: 35 euros. Para os doces e fru-
t0s secos, habituais nesta época. A casa,
sempre com enologia de Paula Queiroz,
langou agora, com imagem moderna, trés
novos “Porto”: o Fine White, o Fine Tawny
e o Fine Ruby. Contacto: 259 686377; e-
mail: info@quintadoestanho.com

Revisitamos neste Outono trés quintasda
casa Ramos Pinto, todas elas admiréveis
pela fama dos seus vinhos, pelo patrimé-
nio classificado e pela actividade exem-
plar e diversificada que nelas se polariza.
Falamos do Bom Retiro, dos Bons Ares e
de Ervamoira. Havia vinhos para conhe-
cer no sossego que ali nos envolve. Espe-
rava-nos Jo&o Nicolau de Almeida, end-
logo de um contributo essencial pata o
Douro que hoje temos. Como sugestaona-
talicia escolhemos, das provas entéo fei-
tas, os “tintos” Duas Quintas Reserva e Re-
serva Especial, ambos de 2003. Provado
ainda o Duas Quintas Reserva 2004, este
asairem Setembro de 2007. Aproximam-
se pela sua rara harmonia e pela sua pu-
jangaeelegancia. Fruta, taninose madei-
1a arevelar grande apuro enolégico. Fsti-
mulante ‘jogo’ é admirar um “2003” bem
evoluido e com um final esplendoroso e,
por outro lado, um “2004" de notéavel es-
trutura, orguthoso da sua fruta e a ‘falar-
nos’ de anos a sua frente, tal como ¢ Re-
serva Especial, ja tao sedutor agora como
seguro de si quanto ao que serd o seu en-
controconnoscola para 2008 ou 2009. Ex-
cepcionais. Reserva 2003: 24,50 euros; Re-
serva Especial 2003: cerca de 60 euros. O
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